
Новогоднее

С АЛА ТЫ

МЕНЮ
4 2 0 0  Р У Б . / П Е Р С О Н А

+ 1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р

СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ
Нежный салат из филе соленой
сельди с праздничной шубой из
отварных овощей, заправленных

майонезом на перепелиных яйцах

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
Салат Ромейн, томаты черри,

куриная грудка, соус “Цезарь”, сыр
Пармезан, пшеничные гренки

САЛАТ СТОЛИЧНЫЙ
Традиционный салат с куриным филе,

консервированным горошком,
картофелем, морковью,

маринованным и свежим огурцом,
куриным яйцом и соусом Провансаль

80

80

80

ХОЛОДНЫЕ  З А К У С КИ
РЫБНОЕ АССОРТИ

Профитроли с муссом из лосося,
сельдь балтийская с картофелем

и маринованным луком

МЯСНОЕ АССОРТИ
Рулет куриный с овощами, буженина

домашняя с горчицей/хреном, 
колбаса сырокопченая

100

100

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Пармезан, Чеддер, Дор Блю с гроздью

винограда, медом и ядрами грецкого ореха

50/20



Новогоднее

ХОЛОДНЫЕ  З А К У С КИ

МЕНЮ
4 2 0 0  Р У Б . / П Е Р С О Н А

+ 1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р

ХОЛОДЕЦ
Приготовленный по традиционному рецепту

из цыплёнка и говядины;
Подается с горчицей и хреном

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
помидоры черри, огурцы, капуста по-грузински, морковь по-корейски

80

80

ГО Р ЯЧА Я  З А К У С К А
КУРНИК С ГРИБАМИ

Куриные медальоны в беконе с картофелем
Айдахо и соусом “Демиглас”

100/20

120/120/30

Филе морского окуня
в сливочном соусе с бурым рисом

120/120/30

ГО Р ЯЧ Е Е  НА  ВЫБОР :

Х Л Е БНА Я  КОР ЗИНА
ФРАНЗЦУЗСКИЕ БАГЕТЫ СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

80/20

НАПИ Т КИ
ДОМАШНИЙ МОРС ИЗ ЛЕСНОЙ ЯГОДЫ

200

ВЫХОД: 1160 ГР.



Новогоднее

С АЛА ТЫ

МЕНЮ
5 0 0 0  Р У Б . / П Е Р С О Н А

+ 1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р

СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ

ОЛИВЬЕ С ТЕЛЯТИНОЙ
Телятина, морковь печёная, огурец

маринованный, картофель печёный, майонез,
горошек консервированный, яйцо куриное

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
Салат Ромейн, томаты черри,
креветки, соус “Цезарь”, сыр

Пармезан, пшеничные гренки

80

80

80

ХОЛОДНЫЕ  З А К У С КИ
РЫБНОЕ АССОРТИ

Профитроли с муссом из лосося,
лосось шеф-посола, масляная рыба

холодного копчения

МЯСНОЕ АССОРТИ
Рулет куриный с овощами, буженина

домашняя с горчицей/хреном, 
ростбиф с пряными травами

100

100

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Пармезан, Чеддер, Дор Блю с гроздью

винограда, медом и ядрами грецкого ореха

50/20

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
помидоры черри, огурцы, капуста

по-грузински, морковь по-корейски
80

Нежный салат из филе соленой
сельди с праздничной шубой из
отварных овощей, заправленных

майонезом на перепелиных яйцах



Новогоднее

ХОЛОДНЫЕ  З А К У С КИ

МЕНЮ
5 0 0 0  Р У Б . / П Е Р С О Н А

+ 1 0 %  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р

ХОЛОДЕЦ
Приготовленный по традиционному рецепту

из цыплёнка и говядины;
Подается с горчицей и хреном

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ
с сырным муссом и грецкими орехами

80

60

ГО Р ЯЧА Я  З А К У С К А
КУЛЯБЯКА С ЛОСОСЕМ И ШПИНАТОМ

Форель целиковая запеченная с ароматными
травами и соусом “Шардоне”

100/20

250/30

Свиная вырезка с вишневым соусом и
печеным молодым картофелем

120/120/30

ГО Р ЯЧ Е Е  НА  ВЫБОР :

Х Л Е БНА Я  КОР ЗИНА
ФРАНЗЦУЗСКИЕ БАГЕТЫ СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

80/20

НАПИ Т КИ
ДОМАШНИЙ МОРС ИЗ ЛЕСНОЙ ЯГОДЫ

200

ВЫХОД: 1280 ГР.

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ
Огурец свежий, сочные томаты, болгарский перец, душистая зелень

50


